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TOURISMUS
GASTFREUNDSCHAFT
BLEIBT UNGEBROCHEN
Der neue Schwerpunkt der Tourismus-
Politik Mallorcas liegt auf Kultur
und Natur. Vermieter und Gastronomen 
müssen sich auf neue Restriktionen 
einstellen.

A L L E S  N E U  A M  F L I E G E R H I M M E L
SOMMER-FLÜGE NACH PALMA UND WESTERLAND
M O D E T R E N D S  F R Ü H J A H R / S O M M E R ' 1 8
BRAX KOMMT AUS OSTWESTFALEN NACH SYLT
K U L I N A R I S C H E  K O L U M N E
WALTER STEMBERGS GENUSS-INSEL 

N AT U R S C H A U S P I E L
WHALE WATCHING
AUS DEM BIKER-SATTEL
Um Ostern wird der neue „Wal-Pfad” 
am Weststrand fertig. Alles über die 
Meeressäuger, die in der Schutzzone vor den 
Nordfriesischen Inseln ihre „Kinderstube” 
eingerichtet haben

R A D F A H R E N
ROUTEN-TIPPS
VOM PROFI-TRAINER
Anthony Arndt hat Top-Stars der deutschen 
Radsport-Szene auf Mallorca auf die großen 
Rennen der Saison vorbereitet. In MyIlands 
beschreibt er die schönsten Strecken für Gäste, 
die ihre Ferieninsel per Rad erkunden wollen



DIE SCHLACHT
VON SÓLLER

Es war der 11. Mai 1561 als die Einwohner 

von Sóller ihren Sieg über die Korsaren 

feierten. Die große Schlacht wird jedes 

Jahr traditionsgerecht nachgestellt: 

Mit ankommenden Piraten, jeder Menge 

Kanonen am Strand und zahlreichen 

Scharmützeln, die sich bis in die Stadt 

ziehen – ein aufregendes Spektakel.

(www.ajsoller.net)

SPARGELSTECHEN
Der wilde, grüne Spargel wächst im Frühjahr vor allem an Weges-, 

Wiesen oder Feldrändern. Man sollte also Ausschau halten nach 
knackig grünen Wiesen oder frisch gesäten Feldern. Am ehesten 
wird man in der Inselmitte, rund um Llucmajor, im Südosten in 

der der Gegend um Sa Pobla fündig. Der Spargel hat lange grüne 
Stängel, die vor dem Kochen großzügig gekürzt werden müssen, 

weil sie meist recht holzig sind. Am besten schmeckt er ganz frisch 
und selbst gepflückt, doch wem die Suche zu mühsam ist, findet die 
Delikatesse auch auf den Wochenmärkten oder in der Markthalle in 

Palma. Am besten man blanchiert ihn kurz in einer Mischung aus 
Wasser und Milch, damit die Bitterstoffe herausgezogen werden. 

Dann Olivenöl in einer Pfanne erhitzen,
Knoblauch und einige Speckwürfel kurz andünsten, den 

abgetropften Spargel dazugeben und kurz mit braten.

TOMATEN VOM WOCHENMARKT  
An jedem Tag der Woche findet auf Mallorca ein Wochenmarkt statt. Freitags lohnt sich ein Abstecher in 
den kleinen, historischen Ort Binissalem. Dort auf dem Plaça de la Igelsa findet einer der ursprünglichsten 
Obst- und Gemüsemärkte der Insel statt. Schon früh morgens kommen die Bauern aus der Umgebung 
und türmen ihre frische Ernte auf. Neben dem Angebot an frischen regionalen Produkten ist er vor allem 

auch ein wahres Tomatenparadies. 
Einen Parkplatz sucht man sich am 
besten in den kleinen Gassen rund um 
den Markt oder stellt das Auto an der 
Hauptstraße ab. Man kann auf dem 
Weg zum Wochenmarkt an typischen 
Steinhäusern und versteckten Plätzen 
von Binissalem vorbeischlendern und in 
die kleine Kirche Iglesia de Santa Maria 
Robines gehen.

Mit der Kamera
Geschichten erzählen
Sie hat das Auge für den richtigen Moment, für die all die kleinen und schönen 
Dingen des Lebens. Es geht ihr nicht um modischen Lifestyle oder flache 
Porträts, sondern um das Einfangen individueller, bisweilen auch markanter 
Schönheit. Und   ist verliebt in Mallorca und seine Natur. Die Balerareninsel 
hat es ihr angetan, wunderbare Augenblicke und Erlebnisse sind dort 
entstanden. Andrea Melüh hat sie alle mit ihrer Kamera festgehalten – so wie 
auch das Titelfoto der aktuellen Myilands-Ausgabe. Lange ist die Fotografin, 
die im Rheingau ein eigenes Studio betreibt, zwischen Rheingau und Mallorca 
gependelt. Kein Wunder, denn dort hat sie ihren Mann kennengelernt – und wo 
die Liebe hinfällt... Wann immer es möglich ist – ob privat oder geschäftlich – 
zieht es die Frau mit dem scharfen Auge für Form, Farbe und Komposition auf 
die Insel. Neben der Landschafts- und People-Fotografie schreibt die vielseitige 
Kreative zudem Wander- und Ausflugsblogs.
(www.melueh-fotografie.de)
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